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Café : (expresso : petit / grand) 

Café … 5.00 € 

Magnifico : Note aromatique : chocolat, boisé et céréale grillée. 

Corps     8/10, Acidité   3/10, Arôme    8/10 

Déca : Mano Mano Discret / Pérou (Ce café en grains au goût unique, est le 

fruit d’une démarche globale, respectueuse de l’homme et de son environnement. 

Main dans la main, pour un avenir équitable.). 

Corps 3/10, Acidité 6/10, Arômes 7/10 

Capuccino « Mousse de lait » … 6.00 € 

Cappuccino « Chantilly » … 6.50 € 

 

Café arrangé  

Irish Coffee … 12.50 € 

Italian Coffee … 12.50 € 

French Coffee … 12.50 € 

Noisette Coffee … 13.00 € 
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Cafés de spécialité TEMPOREL  

 

  Vila Boa … 9.50 € 
 Score : 86+ 

La fazenda Vila Boa de Monica Borges et son mari est située à Carmo da Mata, dans 

l’état brésilien de Minas Gerais. Un petit coin de paradis pour caféiculteurs : 

climat subtropical humide, température et altitude idéales, précipitations 

constantes et saines, sol riche, topographie parfaite. La famille y produit un café 

d’excellence depuis 4 générations !  

 

La production de la famille Borges n’est pas seulement généreuse en goût : elle 

l’est aussi pour la planète, et pour ses habitants. Ainsi la fazenda est-elle l’une 

des rares, au Brésil, à afficher un certificat de neutralité carbone : grâce aux 

plantations, elle retient davantage de carbone qu’elle n’en émet au travers de la 

culture et de la transformation. 

Profil aromatique : chocolat noir, fraise, amande, crème. 

Pays : Brésil / Botanique : Arabica / Variété : Topazio / Process : Nature / Altitude 

: 970 - 1200 m 

 Sunrise … 9.00 € 
Score : 82  

Daterra est une ferme brésilienne réputée pour la culture et l'exportation de 

café. Située dans la région du Cerrado, elle bénéficie de conditions climatiques 

idéales pour les arabicas. Depuis 1976, Daterra met l'accent sur la production de 

cafés de haute qualité en associant durabilité et technologie avancée. Ils sont 

fiers d'être la première ferme soutenue par l'Alliance pour la forêt tropicale au 

Brésil, témoignant de leur engagement en faveur de la durabilité. 

L'un de leurs cafés, le "Sunrise", est obtenu à partir de cerises dénoyautées, 

offrant une option polyvalente pouvant être appréciée en café doux ou en base 

d'espresso plus corsé. Ce café se caractérise par des arômes de chocolat au lait 

avec des noix, des nuances de fruits jaunes et une légère acidité. Daterra est 

reconnue comme un leader actif dans l'industrie du café pour ses pratiques 

durables et son esprit d'innovation, et nous sommes fiers de collaborer avec eux 

en tant que partenaire café. 

Profil aromatique : chocolat au lait, noix, fruits jaunes, agrûmes. 

Pays : Brésil / Région : Cerrado Mineiro / Botanique : Arabica / Variété : IAC RN 

125, Yellow and Red Catuaí, Acaia, Mundo Novo / Process : Pulped / Altitude : 

1150 m 
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 San Rafaël … 9.50 € 

Score : 82 
Au sud de la capitale San José, se situent les magnifiques montagnes de Tarrazù. 

Abritée entre la Côte Pacifique, la Vallée Centrale et les hauts sommets de cette 

chaîne montagneuse, Tarrazù est l’une des régions productrices de cafés les plus 

renommées dans le monde.Cette magnifique région, évoquée comme le lieu des 

Saints, est considérée comme celle qui de tout le Costa Rica produit le plus grand 

et le meilleur arabica Strictly Hard Bean du pays. 

 Ce café est cultivé entre 1200 et 2000 mètres d’altitude. Le sol volcanique très 

riche, l’altitude élevée, combinés à l’ensoleillement, la pluviométrie et les 

températures optimales, permettent d’obtenir ce résultat unique d’un café réputé 

comme exceptionnel. 

Depuis ses débuts, il y a 150 ans, ce San Rafaël R.Z. Tarrazù a obtenu des goûteurs 

professionnels, la reconnaissance du meilleur café du Costa Rica. La tasse du 

Tarrazù San Rafaël s’illustre par un arôme profond et une acidité vibrante 

couronnés d’une douceur finale onctueuse. 

Profil aromatique : Un arôme floral et une saveur équilibrée. 

Pays : Costa Rica / Région : Tarrazù / Botanique : Arabica / Variété : Catuai + 

Caturra 

Process : Lavé / Altitude : 1200 - 2000 m 

 Kalico Mama … 10.00 € 

Score : 82+ 

En 2012, Angèle et Consolata, deux amies et femmes d’affaires expérimentées, ont 

décidé de se lancer dans le commerce du café. Elles ont acheté sept stations de 

lavage faisant partie de l’ancien programme géré par le gouvernement, dans l’idée 

de travailler en étroite collaboration avec les producteurs afin de pouvoir 

traiter et exporter les meilleurs cafés du Burundi. 

Pour améliorer la qualité du café produit, Angèle savait qu’elle devait commencer 

par l’éducation et la sensibilisation des producteurs, afin de garantir des 

meilleures pratiques des pépinières à la cueillette. Alors que la qualité et la 

valeur du café augmentent, elle poursuit ses investissements dans la formation, 

la protection de l’environnement, le micro-crédit, la micro-assurance et les 

infrastructures sociales en partenariat avec les organisations de producteurs 

qui livrent à leurs stations de lavage.  

Profil aromatique : Canneberge, cerise et fruits tropicaux. 

Pays : Burundi /Région : Muyinga / Coopérative : Kalico Mama / Botanique : Arabica 

Variété : Bourbon / Process : Lavé / Altitude : 650 - 1700 m  
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 Banko Gotiti … 11.50 € 

Score : 85+ 

La qualité exceptionnelle des cafés éthiopiens repose sur une combinaison de 

facteurs, allant du climat à la diversité génétique des plants, qui apportent une 

grande variété d’arômes. Dans la région de Banko Gotti, près de 2000 petits 

producteurs continuent à cultiver leurs parcelles selon des méthodes 

ancestrales, « bio par défaut » : ni fertilisants, ni pesticides, mais un travail manuel 

et une attention de chaque instant qui font de leur café, une expérience 

sensorielle unique. 

Profil aromatique : Floral et agrûmes. 

Pays : Éthiopie / Région : Oromia / Botanique : Arabica / Variété : Heirloom 

Process : Lavé / Altitude : 2200 - 2300 m 

 

 Amederado Konga … 13.00 € 

Score : 88 

Ce lot a été produit dans le petit village de Konga, dans la région de Yirgacheffe. 

Ici, le café est une tradition familiale. On le cultive sur de petites parcelles, entre 

les maisons : on les appelle les jardins de café. L’altitude élevée (jusqu’à 

2200 mètres), les sols fertiles, les pluies abondantes et constantes, et le savoir-

faire ancestral des cultivateurs locaux contribuent à faire du café d’Amedararo 

Konga, l’un des micro-lots les plus convoités du monde. Un statut largement 

mérité. 

Profil aromatique : Fruits exotiques et vin rouge. 

Pays : Éthiopie / Région : Yrgacheffe / Botanique : Arabica / Variété : JARC 

varieties 

Process : Anaérobie / Altitude : +2000 m 
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 El Tambo … 12.50 € 

Score : 85+ 

L’alliance de producteurs de café et d’alliés du marché Coffee for Peace soutient 

le processus de paix dans les zones historiquement violentes de Colombie, via 

l’augmentation des revenus des producteurs de café, l’amélioration de la qualité 

et le développement du marché. 

Parmi ces zones, celle du Cauca. L’altitude (1780-1830 mètres), le sol volcanique, 

la proximité avec l’Équateur et les montagnes environnantes, qui protègent les 

plants de l’humidité de l’océan Pacifique, en font une terre reconnue pour la 

qualité de ses cafés. 

La dixième édition du concours « Best of Cauca », soutenue par Coffee for Peace, a 

permis la vente aux enchères de 30 micro lots de cafés d’origine extrêmement fins. 

El Tambo est l’un d’eux. Produit par Lida Garzòn Muñoz, il est LE véritable coup de 

cœur de Charles Liégeois Roastery.  

Profil aromatique : camomille, chocolat, miel et amandes.Pays : Colombie / Région 

: Cauca / Ferme : El Mango / Productrice : Lida Garzòn Muñoz 

Botanique : Arabica / Variété : Castillo /Process : Lavé / Altitude : 1689 m 

 Blue Mountain … 15.50 € 

Score : 85 

Le café Blue Mountain de Jamaïque (ou Jamaican Blue Mountain Coffee) est une 

classification de café cultivé dans les Blue Mountains (montagnes bleues) en 

Jamaïque, qui se trouvent à l’extrémité orientale de l’île.  

À des hautes altitudes, le sol, la pluviométrie, et l’épais brouillard de Blue 

Mountain se combinent pour créer les conditions parfaites pour la culture du 

café le plus célèbre au monde. Typica arabica est la variété dominante avec près de 

90 % de la superficie plantée. C’est une variété à faible rendement, mais elle 

produit la plus haute qualité à la tasse. Les meilleurs lots de café Blue Mountain 

sont réputés pour leur goût et leur absence d’amertume. 

Profil aromatique : Parfumé et légèrement acidulé. Floral, jasmin et sucré miel. 

Pays : Jamaïque / Région : Blue Mountain / Botanique : Arabica / Variété : Typica 

Process : Lavé / Altitude : 600 - 1800 m 
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Café TEMPOREL 

 

Des arômes délicats, des torréfacteurs passionnés et des histoires à raconter : 

une gamme à partager. 

Monocépage, fruit d’une variété rare ou issu d’un terroir d’excellence, chaque 

micro-lot de café Temporel offre des qualités uniques, à découvrir pour les 

audacieux, en version expresso. 

La variété du café, le terroir où il est cultivé, la méthode de séchage ou les 

différences d’altitude et de climat sont autant de facteurs qui influencent le 

profil aromatique du café. Chez Charles Liégeois Roastery, nous sommes attentifs 

à ces variables pour sélectionner des grains de café qui sauront développer des 

notes aromatiques singulières. 

Les cafés de spécialité Temporel sont organisés en 7 profils aromatiques qui vous 

renseigneront sur leur « note majeure », c’est-à-dire celle qui, même dans un 

ensemble parfois complexe, est la plus intense. Un code couleur spécifique leur a 

été attribué pour que chaque amateur puisse choisir le café qui lui correspond. 

L’occasion également pour chacun de découvrir de nouveaux territoires et de 

nouvelles saveurs. 

 

Que signifie la note SCA pour un café ? 

La note SCA est une note sur 100 points, somme de 10 notes de 0 à 10 attribuées 

selon des critères organoleptiques précis : odeur, arôme, arrière-goût, acidité, 

corps, uniformité, équilibre, pureté, douceur et impression générale.  

Ce sont des goûteurs professionnels certifiés, les Q Graders, qui après avoir 

passé tous ces éléments en revue lors de séances de cupping très protocolaires, 

déterminent une note finale jugeant de la qualité d’un café. 

Selon cette évaluation standardisée par la SCA, un café est dit de spécialité 

lorsqu’il atteint un score de 80 à 84,99. A partir de 85/100, il est qualifié 

d’excellent café de spécialité, au-delà de 90/100 c’est un café d’exception, voire 

un café de spécialité très rare.  

Le profil de goût des grains Arabica vs Robusta 

Le café Arabica  est aromatique, doux et acidulé, avec des notes de fruits et de 

sucre. En revanche, le Robusta est corsé et rond avec des notes très amères. Le 

profil de goût varie également beaucoup selon le pays d'origine. 
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Thé menthe fraîche à la Marocaine … 7.50 € 

 

Thé, Tisane, Infusion : 

 

Thé Noir Nature … 5.50 € 

ENGLISH BREAKFAST :  Saveur Puissant Tannique 

Origine : Inde : INGRÉDIENTS : Thé noir d’Inde. Un savoureux classique du petit 

déjeuner aux notes tanniques et puissantes. Mélange traditionnel plein de 

caractère, donnant une tasse foncée et, en bouche, un goût vif d‘épices. 

 

Earl Grey … 5.50 € 

EARL GREY SUPÉRIEUR :  Saveur Citron Bergamote 

 

Origine : Sri Lanka : INGRÉDIENTS : THÉ noir du Sri Lanka (95%), zestes d‘orange 

et de citron, arôme naturel. Un Earl Grey frais et délicieusement acidulé. La 

rencontre de la fleur d'oranger et de la bergamote est agréablement relevée par 

des zestes d'oranges. Cette recette contient 95% de thé noir. 

 

Thé vert nature … 5.50 € 

SENCHA – BIO :  Saveur Végétal Doux 

Origine : Chine , Un délicieux thé vert traditionnel chinois, en version BIO ! 

Le Sencha signifie littéralement "thé à la vapeur" (sen = vapeur ; cha = thé). En 

effet, le Sencha, contrairement aux autres thés chinois, est soumis à un bain de 

vapeur de 15 à 45 secondes pour arrêter l'oxydation des feuilles de thé. Ces 

feuilles sont ensuite roulées et séchées. Ce thé a un goût végétal avec de 

subtiles notes d'herbes et d'algues. Un thé vert abordable, aux longues feuilles 

avec une coupe agréable, douce et pas trop amère. 

INGRÉDIENTS : THÉ vert Sencha de Chine* *ingrédient d'origine biologique 
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Thé vert épicé … 5.50 € 

 

VITALITÉ –  BIO : Saveur Cannelle Orange / Origine : Chine , Un thé vert biologique 

des plus original pour un véritable coup de fouet. Les morceaux de cannelle, les 

clous de girofle et le poivre noir associés à l'acidité de l'orange donnent à ce thé 

un goût subtilement épicé. Une tasse suffit pour recharger les batteries... Cette 

recette contient 60.5% de thé vert. 

INGRÉDIENTS : THÉ vert de Chine (60,50%)*, zestes d'orange*, morceaux de 

cannelle*, cardamome*, clous de girofle*, poivre noir*, fleurs de tournesol*, 

arôme naturel.*ingrédient d'origine biologique 

 

Thé vert fleuri… 5.50 € 

 

LE THÉ DES AMOUREUX :  Saveur Lavande Fraise , Origine : Chine , Libérez vos 

émotions avec ce délicieux thé vert parfumé à la rose et à la fraise. Un thé vert 

séduisant qui ne laisse pas indifférent. Ce thé déborde de saveurs fruitées qui se 

marient agréablement à la fraîcheur parfumée des fleurs. Cette recette contient 

76% de thé vert. INGRÉDIENTS :Thé vert de Chine (76%), raisins secs (raisin, huile 

de tournesol), morceaux de fraise, boutons de rose, arôme, poivre rose, fleurs de 

lavande. 

 

Thé noir fruité … 5.50 € 

 

BLACK MANGO : Saveur Mangue, Origine : Chine . Un véritable plaisir gustatif au 

parfum exotique d’ananas accompagné d'une pointe florale de rose. Une recette 

de thé noir savamment composée qui vous fera voyager ! Cette recette contient 

80% de thé noir. 

INGRÉDIENTS :Thé noir de Chine (80%), raisins secs (raisin, huile de tournesol), 

dés d’ananas (sucre de canne, ananas, acide citrique), arôme, pétales de rose 

rouge, fleurs de bleuet. 
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Plantes relaxantes … 5.50 € 

 

CAMOMILLE MATRICAIRE –  BIO :  SAVEUR : douce de pomme avec un arrière-goût 

légèrement amer. PROPRIÉTÉS : somnifère et calmante, avec des effets positifs 

sur la digestion. 

• Anxiolytique, calmante et sédative : relaxe l’organisme, favorise le 

sommeil, diminue la tension nerveuse ainsi que l'anxiété. 

• Digestive, stomachique et antispasmodique : stimule l'appétit, favorise la 

digestion et apaise les spasmes, les ballonnements, nausées, vomissements et 

coliques. 

Partie présente dans la tisane : Fleurs de Camomille Matricaire certifiées BE-BIO-

01 

INGRÉDIENTS : Fleurs de camomille matricaire d'Egypte : ingrédient d'origine 

biologique 

Plantes relaxantes … 5.50 € 

 

LADY DODO :  Saveur Tilleul Fenouil, A base de fleurs d'oranger, de camomille et 

de tilleul cette infusion apaisante est idéale à siroter le soir pour ses propriétés 

calmantes. Le fenouil et le gingembre qu'elle contient aideront à la digestion, 

quand le tilleul et la camomille apporteront calme et sérénité. Une 

composition idéale pour se préparer à tomber dans les bras de morphée. 

INGREDIENTS : Fenouil, fleurs de camomille, zestes d'orange, morceaux de 

pomme, de cannelle et de gingembre, fleurs de tilleul, feuilles d'ortie et de fraise 

sauvage, fleur d'oranger, clous de girofle. 

 

Rooibos nature … 5.50 € 

ROOIBOS – BIO :  Saveur Rooibos , Origine : Afrique du Sud,  

Le rooibos est une plante d'Afrique du Sud qui est récoltée et traitée comme du 

thé. Mais elle ne contient aucune théine : voici donc une tisane BIO idéale pour 

découvrir ou redécouvrir le bon goût du rooibos nature. Le rooibos est 

l'alternative la plus prisée au thé traditionnel, à ceci près qu'il ne contient pas de 

théine et qu'il peut donc se déguster en soirée également sans risque d'interférer 

avec l'endormissement.  

INGRÉDIENTS : Rooibos rouge* *ingrédient d'origine biologique 
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Alcools & Eaux de Vie  

Amaretto di Saronno … 8.50 € 

Amaretto Gervin (Belgique) … 8.50 € 

Cointreau … 8.50 € 

Grand-Marnier … 8.50 € 

Mandarine Napoléon … 8.50 € 

Sambuca Molinari … 8.00 € 

Eau de Villée … 11.00 € 

Poire Williams … 12.50 € 

Chartreuse "jaune " 11.00 € 

Chartreuse "verte"… 12.50 € 

Cognac Martel « Vs » … 11.00 € 

Cognac Martel « XO » … 15.00 € 

Calvados Drouin « Select » … 11.00 € 

Calvados Drouin « Reserve » … 13.00 € 

Calvados Drouin « VSOP » … 15.00 € 

Armagnac " Prince d'Arignac "… 11.00 € 

Poire cognac Red label Gervin … 11.00 € 

Poire cognac Black label Gervin … 12.50 € 

Poire orange Gervin … 11.00 € 

Grappa  

Dico Otto Lune …  8.00 € 

La Trentina …  10.00 € 

Giare Amarone …  11.00 € 

Dégustation 3 x 2 cl … 12.50 € 
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Cognac VS, Cognac VSOP, Cognac XO et Cognac XXO. 

MENTIONS 

 

ÂGE MINIMUM  

VS (Very Spécial) ou ***  

 

Les Cognacs dont l’eau-de-vie la plus jeune a 

au moins deux ans. 

VSOP (Very Superior 

Old Pale) 

 

Les Cognacs dont l’eau-de-vie la plus jeune a 

au moins quatre ans. 

XO (Extra Old) 

 

Les Cognacs dont l’eau-de-vie la plus jeune a 

au moins dix ans. 

XXO (Extra Extra Old) Les Cognacs dont l’eau-de-vie la plus jeune a 

au moins quinze ans. 

 

Le calvados 

La Fine Calvados  

Également appelée Trois étoiles, Trois Pommes ou VS (Very Spécial), 

cette eau-de-vie de pomme est vieillie deux ans minimums en fûts de 

chêne.  

Le Calvados Vieux 

Vieilli au moins trois ans en fûts de chêne, vous le rencontrerez 

également sous l'appellation Calvados Réserve.  

Le Calvados VSOP 

VSOP signifie Very Spécial Old Pale, autrement appelé Vieille 

réserve ou VO (Very Old), ce Calvados est vieilli au moins quatre ans 

en fûts de chêne, c'est pourquoi, sa robe évolue vers des tonalités 

plus soutenues.  

Le Calvados Hors d'Age 

Ce Calvados, également appelé XO (Extra Old), connaît un 

vieillissement de six ans minimums en fûts de chêne.  

Le Calvados Millésimé 

Le millésime est une année de référence (exemple : 1988) indiquant 

que les eaux-de-vie qui constituent le Calvados proviennent d’une 

seule année de récolte et d'une seule et même distillation, celle 

dont l’année est précisée sur l’étiquette. Généralement, vous 

trouverez sur l’étiquette la mention de l’année de mise en bouteille 

car un Calvados en bouteille ne vieillit plus, contrairement au vin.  

https://distillerie-busnel.fr/nos-produits/Calvados/pays-d-auge-aoc-millesime-1988

